LA MASIA DE PALOU

R EST::II:?EANTE
Mejillones de roca marinados y a la brasa 080€
Croguetas de jamén ibérico de Bellota @ 0 200€ /u
Croqguetas de pollo asado en nuestras brasas @ © 200€/u
Bombas de carne Picantones” sobre salsa Kimchie @ 0 © © 350€/u
Pimientos del padrén con flor de sal Maldon 6,/0€
Patatas bravisimas 6,60€
Paletilla ibérica 100% de bellota (D.OP Guijuelo) 18950€
Alitas de pollo marinadas y fritas con mahonesa de kimchi TA0€
Delicias de queso briec con crujiente de kikos con confitura de arandanos @ © © © 120€
Tabla de Productos Ibéricos © 1900€
Tabla de Queso Curado e Ibéricos © 18950€

Ensalada de burrata con tomate payes, tomate seco, rucula, 5€
pesto, parmesano, aceituna de Kalamata y olivada casera © 0
Ensalada Can Baskito con tronco de bonito, anchoas, tomate 1320€
payés, cogollo de Tudela, cebolla roja tierna, aceitunas de
Kalamata y vinagreta de tomate @
Ensalada macrobiética con productos organicos: zanahoria, 1050€
gajos de naranja, pomelo, fresones, frutos secos, pipas tostadas,
hierbas frescas, picatostes y vinagreta de tomate seco © ©
Carpaccio de ternera con bouquet de pasta fresca, rocas de b
parmesano, hojas de albahaca fresca, pimienta negra recién
molida y AOVE O
9//0€
Alcachofas ala brasa (en temporacla)
9//0€
Berenjenas alabrasa al estilo LA MASIA”
950€
Esparragos verdes a la brasa con salsa romesco
. 1 050€
1rgolas con ajo y pereji 9’50 e
Champifiones con jamén Ibérico
K€
Calcots ala brasa (en temporacla) 0o ‘e

Escalivada montafiesa con anchoa y AOVE ©

100€
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Patatas al caliu con all i oli

Carpaccio de calabacin con tomate seco, Cherrg, pesto, olivas de
Kalamata y parmesano © O

Huevos de corral estrellados con jamon ibérico

Parrillacla cle vey cluras a la clanza clel {11680 con SdlSc’l Yomesco

Ensalada de Verde “LA MASIA", con tomate payes, cebolla roja

tierna, zanahoria, pimiento rojo, pepino y huevo duro

Carpaccio de bacalao con tomate natural, pesto yolivasde Aragén (0]

Steak tartar de solomillo con patatas fritas en aceite de oliva

Paella ciega Marinera ‘LAMASIA” o ®

Paella de verduras, hortalizas y setas
Fideud con sepia y langostinos © ©
Axroz negro “EL SENORITO"© @

Avroz “Parellacla” o

Canelones de rustido estilo fonda @ O

Pulpo del Cantébrico a la brasa con parmentier
de patata, tierra de oliva negra, pimentén y
brotes frescos ©

Lomo de bacalao a la muselina de ajo tierno
sobre crema de espinacas frescas @ O

Suprema de salmén a la brasa ©

Colita de rapet al estilo Costa Brava ©
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1950€
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Costillas y medianas de cordero de Moia a la brasa 1950€
Fntrecot de ternera Txogitxu a la brasa 400 gr © 25€
Entrecot de ternera Txogitxu a la brasa 500 gr © 2550€
Filete de ternera Txogitxu a la brasa 280 gr © 24 €
Churrasco de ternera a la brasa con chimichurri casero © 1550€
Butifarra de Payes a la Brasa con Judias del Ganxet 1280€
1/4 de pollo rey a la brasa 1350€
Secreto, pluma y presa ibérica D.O.P Guijuelo 8€
Galtas de cerdo ala brasa
18€
Hamburguesa de ternera 1009, con mantequilla ahumada, cheddar, lechuga,
tomate payes, cebolla crujiente con nuestra Salsa Burguer ®» 0 1680€
Pallarda de pollo braseada con mango, aguacate, ricula y mayonesa de curry 4€
Chuletén de ternera joven (Llkg. a compartir dos personas) HE
Chuleton de buey curado Txogitxu (L1 kg. A compartir dos personas) 70€
Patatas al caliu con all i oli S310€
Patatas fritas en aceite de oliva 5€
Bol de ensalada del Valles 5€
Escalivada Montafiesa 310€
Berenjenas a la brasa al estilo “LAMASIA” 450€
Espérragos verdes a la brasa con salsa romesco 450€
Girgolas ala brasa 450€

Aguacate ala parrilla 4€



